jidelni listek
restaurant

BALDOVEC

Husi speciality od 11.11.2024

Predkrm:
40g  Glazované husi foie gras, karamelizovana jablka s badyanem a hrebickem,
bagetka (1,3,7 ) 189,-
Polévka:
0,3l  Svatomartinsky kaldoun s husimi dribky, zeleninou a nudlemi (1,3,7,9) 89,-

Svatomartinska husa:
1/4  Konfitovana husa na ¢esneku a kminu, dusené ¢ervené zeli s ananasem a bilé

kysané zeli, variace houskovych a karlovarskych knedlika (1,3,7,9,12) 399,-
Dezert:
1lks  Tvarohovy livanec se zakysanou smetanou a borGvkovou omackou 59,-
Servirované jako ¢tyichodové menu 689,-

Dobrou chut Vam preje kolektiv zaméstnancu restaurace.

Informace o alergenech na vyzadani u obsluhy.




Husi speciality od 15.11.-17.11.2024

Predkrm:
40g  Glazované husi foie gras, karamelizovand jablka s badydnem a hrebi¢ckem,
bagetka (1,3,7 ) 189,-
Polévka:
0,3l  Svatomartinsky kaldoun s husimi dribky, zeleninou a nudlemi (1,3,7,9) 89,-

Svatomartinska husa:
150g Trhana husa v zauzeném pubu se zeleninou, bramborové lokse (1,3,7,9,12) 349,-

200g Filirovana rolovana husa, duseny Spendt, plnéné bramborové knedliky uzenym
masem, viderska cibulka (1,3,7,9,12) 369,-

200g Filirovana rolovana husa, bramborové Sisky v houbovém soté (1,3,7,9,12) 379,-
1/4  Konfitovana husa na ¢esneku a kminu, dusené cervené zeli s ananasem a bilé
kysané zeli, dynové zeli, variace houskovych a karlovarskych knedlik(

(1,3,7,9,12) 399,-

1ks Konfitované husi stehno na ¢esneku a kminu, bramborova kase s kroupami,
slaninou a majorankou, portskd omacka (1c,7,9,12) 399,-

1/4  Konfitovana husa na cesneku a kminu, dynové zeli, dusené Cervené zeli s

ananasem a bilé kysané zeli, bramborové lokse (1,3,7,9,12) 399,-
Dezert:
lks  Tvarohovy livanec se zakysanou smetanou a borivkovou omackou (1,3,7,12)  59,-
1ks  Cokolddovy fondan (1,3,7) 169,-

Dobrou chut Vam preje kolektiv zaméstnancu restaurace.

Informace o alergenech na vyzadani u obsluhy.



16.11.2024 od 17:00 Husi speciality - RAUT

e Glazované husi foie gras, karamelizovana jablka s badyanem a
hrebickem, bagetka

e Trhana husa v zauzeném pubu se zeleninou

e Husi jatra na ¢erveném viné

e Husi kaldoun

e Konfitovana husa

e Rolovana husa

e Pecena husi kfidla na kminu

e Moravsky vrabec
e Marinovana veprova Zebra Loin ribs glazovana BBQ
e Grilované kureci medailonky

e Dusené Cervené zeli s ananasem

e Dusené dynové zeli
e Smetanovy Spendt s cesnekem

e Bramborové lokse

o Safranové risotto

e Bramborové Sisky

e Karlovarsky knedlik

e Houskovy knedlik

e Bramborova kase s kroupami

e Pecené bylinkové brambory ve slupce s rozmarynem a rajcaty
e Maslové brambory

e Maslova zelenina

e Krdajena Cerstva zelenina

e Variace listovych salatd se zeleninou

e Portska omacka

e Dijonska smetanova se zelenym peprem BBQ
e Vinnd brusinkova

CENA 2.000,- / OSOBA
(v cené zahrnuta také konzumace mladych vin, cimbalova muzika)

Dobrou chut Vam preje kolektiv zaméstnancu restaurace.

Informace o alergenech na vyzadani u obsluhy.



